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VI TANKER PA DIG

Tack for att du har kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som
kommer med artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Den &r genialisk och
elegant, och den har den utformats med dig i atanke. Nar du an anvander den
kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.
Valkommen till Electrolux.
Besok var webbplats for att:
fa tips om anvandning, broschyrer, felsokning, service- och
@ reparationsinformation:

www.electrolux.com/support

registrera din produkt for battre service:
www.registerelectrolux.com
kopa tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade
serviceverkstad: Modell, artikelnummer, serienummer.
Informationen star pa markplaten.

A\ Varning/Fdrsiktighet — Sakerhetsinformation
® Allman information och tips
Miljsinformation

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillgénglig plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet fér barn och personer med
funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap om de 6vervakas
eller instrueras om hur produkten anvands pa ett
sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen. Barn under 8 ar eller personer
med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska 6vervakas sa att de inte leker med
maskinen.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Hall barn och husdjur borta
fran produkten nar den anvands och nar den svalnar.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengdring och underhall av
produkten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

. Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk
inomhus.

. Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum,
gardsgasthus och liknande boenden dar sadan
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anvandning inte innebar att genomsnittlig
hushallsférbrukning éverskrids.

- Installation av denna produkt och byte av kabeln far
endast utféras av behdrig person.

- Den har produkten maste anslutas till elnatet med
kabeltyp HO5VV-F for att kunna sta emot
temperaturen fran den bakre panelen.

- Produkten ar avsedd att anvandas pa en héjd pa upp
till 2000 meter 6ver havet.

- Produkten ar inte avsedd att anvandas pa fartyg, batar
eller dylikt.

- For att undvika 6verhettning far produkten inte
installeras bakom en dekorativ lucka.

- Installera inte produkten pa en plattform.

- Produkten ar inte avsedd fér anvandning med en
extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

- VARNING! Oévervakad matlagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.

- En brand vid matlagning ska inte slackas med vatten.
Stang av produkten och tack éver lagorna med t.ex.
brandfilt eller ett lock.

- FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste
overvakas. En kort tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.

- VARNING! Brandfara: Forvara inte matvaror pa
tillagningsytorna.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengora
produkten.

- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att rengéra glasluckan
eller hallens gangjarnsférsedda lock eftersom dessa
kan repa ytan, vilket i sin tur kan leda till att glaset
spricker.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bér
inte placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
- Om keramik-/glasytan ar sprucken ska produkten
stangas av natsladden dras ur. Om produkten ar
ansluten till elnatet direkt med kopplingsboxen ska
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sakringen tas bort for att koppla fran produkten fran
stromforsorjningen. | bada fallen ska du kontakta vart
auktoriserade servicecenter.

- Efter anvandning ska hallen stangas av med

kontrollen. Forlita dig inte pa kokkarlsdetektorn.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket

varma under anvandning. Var forsiktig sa att du inte
vidror varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning

av tillbehor eller ugnsformar.

- Koppla fran stromtillférseln fore underhall.
- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd

innan du byter lampa for att undvika risk for elektriska
stotar.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av

tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika fara.

- Anvand endast matlagningstermometern som

rekommenderas for den har produkten.

- Var forsiktig nar du ror vid férvaringsladan. Ugnen blir

het.

- For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen

framtill och sedan den bakre delen fran sidovaggen.
Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

. Sattet for frankoppling maste inférlivas i det fasta

kablaget i enlighet med gallande elinstallationsnormer.

- VARNING! Anvand endast hallskydd som designats

av tillverkaren av produkten eller som anges som
lampliga av tillverkaren i bruksanvisningen, eller
hallskydd som medfdljer produkten. Olyckor kan
intraffa om fel skydd anvands.



2.1 Installation

VARNING!

Endast en behorig person
far installera den har
produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som
foljer med produkten.

Var alltid forsiktig nar produkten rér
sig eftersom den ar tung. Anvand
alltid skyddshandskar och tackta skor.
Dra aldrig produkten i handtaget.
Koksskapet och inbyggnaden maste
ha passande matt.

Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

Installera produkten pa en séker och
1amplig plats som uppfyller
installationskraven.

Delar av produkten ar stromférande.
Stang produkten med skapluckan for
att undvika att vidrora farliga delar.
Produktens sidor maste gransa till
produkter eller enheter med samma
héjd.

Installera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta forhindrar
att heta kokkarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
oppet.

Se till att montera ett stéd for att
férhindra att produkten tippar. Se
kapitlet Montering.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska
utféras av en kvalificerad elektriker.
Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa
markskylten éverensstammer med
elnatets elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat,
stétsakert och jordat eluttag.
Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER
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Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma nara produktens
lucka eller nichen nedanfér produkten,
speciellt inte nar den &r igang eller om
luckan ar het.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

2.3 Anvandning

AN

VARNING!

Risk for personskador och
brannskador.

Risk for elstotar.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att
ventilations6ppningarna inte ar
blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt
under anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6éppnar
produktens lucka medan produkten ar
paslagen. Varm luft kan stromma ut.
Anvand inte produkten med vata
hander eller nar den har kontakt med
vatten.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.
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Anvandare med pacemaker maste
halla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten
ar igang.

VARNING!

Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran
fetter och oljor nar du lagar mat med
dem.

Angorna som frigors i mycket het olja
kan orsaka sjalvantéandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som
anvands for forsta gangen.

Placera inte brandfarliga produkter
eller foremal som &r vata med
brandfarliga produkter i, i nérheten av
eller pa produkten.

Lat inte gnistor eller ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6ppnar luckan.

Oppna luckan férsiktigt. Anvéandning
av ingredienser med alkohol kan
orsaka blandning av alkohol och luft.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

For att forhindra skador eller
missfargning pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller
andra foremal direkt pa
ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller
matvaror sta kvar i produkten nar
tillagningen &r klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte
gar att ta bort.

Lat inte heta kokkarl sta pa
kontrollpanelen.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte féremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan orsaka repor.
Lyft alltid sadana foremal nar de
flyttas pa kokhallen.

2.4 Skotsel och rengoring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

Stang av produkten fére underhall.
Koppla bort produkten fran eluttaget.
Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

Kvarblivet fett eller mat i produkten
kan orsaka brand.

Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.
Rengdr produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sékerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

Rengor inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagot slag av
rengdringsmedel.

2.5 Invandig belysning

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

Nar det géller lampan/lamporna i
denna produkt och reservlampor som
séljs separat: Dessa lampor ar
avsedda att tala extrema fysiska
férhallanden i hushallsapparater,
sasom temperatur, vibration, fuktighet
eller ar avsedda att signalera
information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att



anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla
med energieffektivitetsklass G.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.6 Service

« Kontakta ett auktoriserat
servicecenter for reparation av
produkten.

« Anvand endast originalreservdelar.

2.7 Avyttring

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

3. INSTALLATION

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

3.1 Placering av produkten

Du kan installera din fristdende produkt
med skap pa en eller bada sidorna och i
ett horn.

Las i tabellen for minsta avstand for
inbyggnad.

L ————
— -
Al L —

Minsta avstand
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» Kontakta kommunen for information

om hur produkten ska kasseras.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.
» Klipp av elkabeln nara produkten och

kassera den.

* Ta bort lucksparren for att forhindra

att barn eller husdjur blir instédngda i
maskinen.

3.2 Tekniska data

Matt mm
A 400
B 650

C 150

Markspanning 230V
Frekvens 50 - 60 Hz
Produktklass 1
Dimension mm

Hojd 858 - 923
Bredd 500

Djup 600

3.3 Andring av spisens hdjd
och djup

Spisen ar vid leverans 897 mm hdg och
500 mm djup.

1. Lé&gg spisen pé sidan.

2. Andra sockelns djup genom att lossa

skruv A och lossa skruvarna B pa
konsolen.
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3. Stall in 6nskat djup.

4. Skruva i skruvarna A och B.

5. For andring av hojden, lossa skruv C
(1 skruv) i mitten baktill pa sockeln
och sidoskruvarna D (4 skruvar).

[+

o o/0

,/o

¢ D

6. Tryck in sockeln till dnskad
héjdinstalining: 923, 898 eller 858
mm.

7. Skruva i skruvarna C och D.

3.4 Hojdjustering av produkten

Anvand de sma fotterna pa produktens
undersida for att stalla in samma niva pa
spisens ovansida som 6vriga ytor.

3.5 Tippskydd

Stall in ratt héjd och utrymme for
produkten innan du satter dit tippskyddet.

é FORSIKTIGHET!
Var noga med att montera
tippskyddet i ratt hojd.

@ Se till att ytan bakom
produkten ar jamn.

Du maste installera tippskyddet. Om du
inte installerar den kan produkten tippa.

Din produkt har symbolen som visas pa
bilden (i forekommande fall) for att
paminna dig om att montera tippskyddet.

1. Installera tippskyddet 331 - 336 mm

nedanfor produktens ovansida, och
med 80-85 mm avstand fran
produktens sida till det runda halet pa
konsolen. Skruva fast den i det fasta
materialet eller anvand lamplig
forstarkning (vagg).
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Denna produkt levereras utan
huvudkontakt eller huvudkabel

[

2. Du hittar halet till vanster pa
produktens baksida. Lyft produktens
framsida och placera den i mitten av
utrymmet mellan skapen. Om
utrymmet mellan bankskapen ar
storre an produktens bredd maste du
justera sidoavstandet till mitten av
produkten.

Om du &ndrar spisens matt
maste du justera tippskyddet
korrekt.

C FORSIKTIGHET!

Om utrymmet mellan
bankskapen ar storre &n
produktens bredd maste du
justera sidoavstandet till
mitten av produkten.

3.6 Elektrisk installation

VARNING!

Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i
kapitlen for Sakerhet inte
foljs.

A

VARNING!

Innan du ansluter
natsladden till kontakten bor
du mata spanningen mellan
faserna i hushallsnatverket.
Kontrollera sedan
kopplingsetiketten pa
produktens baksida for att
anvanda ratt elektrisk
anslutning. Detta
kopplingsschema forhindrar
installationsfel och skador pa
produktens elektriska
komponenter.

Tillampliga typer av kablar for olika
faser:

Fas

Minimistorlek kabel

1

3x10,0 mm?

3 med neutral 5x1,5 mm?

VARNING!

Natkabeln far inte vidrora
den del av produkten som ar
skuggad pa bilden.
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4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman oversikt

nEBEOEGn

6olor1o 60

4.3 Tillbehor

Galler

For kokkarl, kakformar, stekar.
Bakplat

For kakor och smakakor.

Grill- / stekpanna

For bakning, stekning eller som
uppsamlingsfat.
Matlagningstermometer

For att mata temperaturen i maten.

AENEERCREEEE

N =

B oBE

Rattar for hallen

Temperaturratt
Temperaturindikator/symbol
Elektronisk programmeringsenhet
Funktionsratt for ugn

Knapp for extra anga
Varmeelement

Lampa

Flakt

Ugnsstegar, borttagbara
Fordjupning i ugnsutrymmet
Hyllplaceringar

Uttag for matlagningstermometern

Induktionskokzon 2 300 W, med
PowerBoost 3 600 W

Induktionskokzon 1 400 W, med
PowerBoost 2 500 W

Visa
Induktionskokzon 1 800 W, med
PowerBoost 2 800 W

Induktionskokzon 1 400 W, med
PowerBoost 2 500 W

Teleskopskenor

Med teleskopskenor kan du lattare
satta in och ta ut ugnsgallren.
Forvaringslada

Férvaringsladan finns under
ugnsutrymmet.
Kondensbehallare

For att samla upp kondens som
bildats nar ugnen varit igang.



VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta rengoring

Ta ut alla tillbehor och flyttbara
ugnsstegar ur ugnen.

Se avsnittet "Underhall och rengoring".

Rengor ugnen och tillbehéren innan du
anvander den forsta gangen.
Sétt tillbaka tillbehdren och de flyttbara

ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

5.2 Stalla klockan

Du maste stalla klockan innan du kan
anvanda ugnen.

@ blinkar nar du ansluter ugnen till
eluttaget, nar det varit ett stromavbrott
eller nar klockan inte ar installd.

Tryck pa + eller — for att stalla in ratt
tid.

Efter cirka 5 sekunder slutar
blinkningarna och klockan visar den
instéllda tiden.

5.3 Andra tid

Du kan inte andra klockan
om nagon av funktionena ar
aktiverade.

Tryck pa @ flera ganger tills
kontrollampan for klockfunktionen
blinkar.

For att stalla in en ny tid, se "Stalla
klockan".

5.4 Infallbara vred

For att anvanda produkten, tryck pa
kontrollvredet. Vredet kommer ut.

5.5 Forvarmning

Satt den tomma ugnen pa forvarmning
innan du anvander den forsta gangen.
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5. FORE FORSTA ANVANDNING

@ For funktion: PlusSteam se
kapitel "Ugn - Daglig
anvandning", Aktivera
funktionen: PlusSteam".

1. Stallin funktionen E Stall in hogsta
temperaturen.

2. Latugnen sta paien timme.
Stall in funktionen (1. Stall in hégsta
temperaturen. Hogsta temperaturen
for den har funktionen ar 210 °C.

4. Lat ugnen varaigang i 15 minuter.

5. Stall in funktionen (@18, tryck pa:

Extra anga [, stallin hogsta
temperaturen.
6. Lat ugnen varaigangi 15 minuter.
7. Stang av ugnen och Iat den svalna.
Tillbehéren kan bli varmare éan normalt.
Ugnen kan avge lukt och rok. Se till att
ventilationen ar tillracklig i rummet.

5.6 Mekaniskt lucklas
Luckan kan inte 6ppnas av barn.
Oppna ugnsluckan:

1. Hall lucklaset intryckt.

2. Oppna luckan.
Dra inte i lucklaset nar du stéanger
ugnsluckan!

Avstangning av produkten
inaktiverar inte det
mekaniska lucklaset.

5.7 Montering av
kondensbehallare

1. Placera kondensbehallaren pa
framsidan av forvaringsladan.
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2. Toém kondensbehallaren efter
tillagning.
(¢]
6. HALL — DAGLIG ANVANDNING
VARNING! -
Se Sakerhetsavsnitten. ISymbo- Funktion
er
6.1 Varmeinstallning 1-9  Véarmeinstaliningar

Symbo-  Funktion
ler

Anvand restvarme for att
minska energiférbrukningen.
Stang av kokzonen 5-10

0 Av-lage

minuter innan tillagningen ar
klar.

P PowerBoost

Vrid ratten for respektive kokzon till

Onskad varmeinstallning.
Vrid ratten till avstangt lage for att
slutfora tillagningen.

6.2 Visningar av varmeinstalining

Display

Beskrivning

n
1=

Kokzonen ar avstangd.

(0-6E),E)-(8)

Kokzonen ar pa.
Punkten betyder halva varmenivan.

(&)

Automatisk uppvarmning ar pa.

(7

PowerBoost ar pa.

+ siffra Ett fel har uppstatt.

), )0 OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): tillagar fortfaran-
de / varmhallning / restvarme.

Barnlas ar pa.

Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl ar placerat
pa kokzonen.
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Display Beskrivning

B Automatisk avstangning ar pa.

6.3 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

A

VARNING!

G sa lange
indikatorn lyser finns det risk

for brannskador fran
restvarme.

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i
kokkarlets botten. Glaskeramiken varms
upp av kokkarlets varme.

Indikatorerna E]/E]/C] visas nar en
kokzon ar varm. Indikatorerna visar nivan
pa restvarmen for de kokzoner du
anvander for narvarande.

Indikatorn kan ocksa visas:

» for de narliggande kokzonerna &aven
om du inte anvander dem,

* nar heta kokkarl placeras pa en kall
kokzon,

* nar hallen ar avstdngd men kokzonen
fortfarande ar varm.

Indikatorn forsvinner nar kokzonen har
svalnat.

6.4 Automatisk avstangning

Funktionen stanger av hallen
automatiskt om:

« alla kokzoner ar avstangda.

+ hallen blir fér het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander héllen
igen maste kokzonen kallna.

* du anvander ett olampligt kokkarl.

Symbolen I”J tdnds och kokzonen

sténgs av automatiskt efter 2 minuter.
« du stanger inte av en kokzon eller

andrar varmelaget. Efter en stund

tands (-] och hallen stangs av.
Forhallandet mellan varmelage och
tiden efter vilken héllen stangs av:

Varmeinstallning Hallen stangs av

efter
1-2 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timme

6.5 PowerBoost

Den har funktionen gor mer effekt
tillganglig for induktionskokzonerna.
Funktionen kan bara aktiveras for
induktionskokzonen under en begransad
tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka
till hégsta varmelaget.

For att aktivera funktionen for en
kokzon: vrid kokzonsvredet till lage P .
tands pa halldisplayen.

Avaktivera funktionen: vrid vredet for
en kokzon till avstangt lage.

6.6 Automatisk uppvarmning

Du kan uppna 6nskat varmelage pa
kortare tid om du aktiverar den har
funktionen. Funktionen stéller in hogsta
varmelaget under en viss tid och sanker
sedan till ratt varmelage.

For att aktivera funktionen
maste kokzonen vara kall.

For att aktivera funktionen for en
kokzon: vrid vredet maximalt medurs.

ténds. Vrid vredet moturs till ett av
lagena lagre an 9 och vrid det sedan

tillbaka till 9. (P andras till (7). stan

genast in onskat varmelage mellan 1 och
8. Varmelaget visas. Efter 6 sekunder

tands U"J igen. Zonen kors med det
hogsta varmelaget. Efter ett tag atergar
zonen till valt varmelage.
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For att avaktivera funktionen: vrid
vredet moturs till 0.

6.7 Barnsakerhetslas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av hallen.

Aktivera funktionen: vrid vreden for
vanster bakre och hoger framre kokzoner

moturs samtidigt. Pa displayen visas .

Avaktivera funktionen: vrid vreden for
vanster bakre och hoger framre kokzoner
moturs samtidigt igen.

6.8 Effektreglering-funktion

» Kokzonerna ar grupperade enligt plats
och antal faser i hallen. Se bilden.

» Varje fas har en maximal
elektricitetsbelastning.

» Funktionen delar strétmmen mellan de
kokzoner som ar anslutna till samma
fas.

7. HALL - RAD OCH TIPS

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

7.1 Kokkarl

@

For induktionskokzoner
genereras varmen mycket
snabbt i kokkarlet med ett
kraftigt elektromagnetiskt
falt.

Anvand
induktionskokzonerna med
ldmpliga kokkarl.

@

Kokkarlsmaterial

+ ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(med korrekt markning fran en
tillverkare).

* inte ratt: aluminium, koppar,
massing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga for en

induktionshall om:

+ vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som &r installd pa det hogsta
varmelaget.

* Funktionen aktiveras nar den totala
elektricitetsbelastningen pa
kokzonerna som anslutits till en fas
har 6verskridits.

* Funktionen minskar strommen till de
andra kokzonerna som ar anslutna till
samma fas.

* Varmelaget for de reducerade
kokzonerna &ndras mellan tva nivaer.

* en magnet faster pa kastrullens
botten.

@

Kokkarlets botten maste
vara sa tjock och plan som
mojligt.

Se till att kastrullens botten
ar ren och torr innan du
satter den pa hallen.

Kokkarlets matt

Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

Kokzonens effektivitet ar relaterad till
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter an den minsta far bara
en del av effekten som kokzonen
genererar.

7.2 Minsta kokkarlsdiameter

Kokzon Minsta kokkarls-
diameter (mm)
Vanster bak 180




Kokzon Minsta kokkarls-
diameter (mm)

Hoger bak 125

Hoger fram 150

Vanster fram 125

7.3 Ljud under anvéndning
Om du hor:

knackande ljud: kokkarlet &r tillverkat
av olika material
("sandwichkonstruktion").

visslande ljud: du anvander kokzonen
med en hog effektniva och kokkarlet
ar tillverkat av olika material
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» klickande: elektrisk omkoppling sker.

» susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud ar normala och innebar

inte att det ar fel pa produkten.

7.4 Exempel pa olika typer av
tillagning

Korrelationen mellan en zons varmelage
och dess energiforbrukning ar inte linjar.
Nar du 6kar varmelaget ar det inte
proportionellt mot att 6ka kokzonens
energiférbrukning. Det betyder att en
kokzon med medelhdgt varmelage
anvander mindre an halften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen ar
endast avsedda som

("sandwichkonstruktion"). véagledning.
« surrande: du anvander en hdg
effektniva.
Varmeinstall- Anvand for: Tid Tips
ning (min)
Varmhallning av tillagad mat. efter Lagg pa locket pa kastrullen.
behov
1-2. Hollandaisesas, smaltning 5-25 RoOr om med jamna mellan-
av: smor, choklad, gelatin. rum.
1-2. Stanning: fluffiga omeletter, 10-40 Tillaga med lock.
aggstanning.
2.-3. Smakoka ris och mjolkratter, 25-50 Minst dubbelt sa mycket
varma fardiglagade ratter. vatska som ris, ror om mjolk-
baserade ratter under tillag-
ningen.
3.-4. Angkoka grénsaker, fisk, 20 - 45 Tillsatt nagra matskedar
kott. vatska.
4.-5. Kokning av potatis. 20-60 Anvand max. Y liter vatten
till 750 g potatis.
4.-5. Tillaga stérre mangder mat, 60 - Upp till 3 | vatska plus ingre-
stuvningar och soppor. 150 dienser.
5 -7 Latt stekning: schnitzel, cor-  efter Vand efter halva tiden.
don bleu av kalv, kotletter, behov
kroketter, korv, lever, redd
sas, agg, pannkakor, mun-
kar.
7-8 Kraftig stekning, potatiskro- 5-15  Vand efter halva tiden.

ketter, biff, fransyska.
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Varmeinstall- Anvand for: Tid Tips

ning (min)

9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pom-
mes frites.

(F) Koka stora mangder vatten. PowerBoost aktiveras.

8. HALL — UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

8.1 Allman information

* Rengor hallen efter varje
anvandningstillfalle.

+ Anvand alltid kokkarl med ren botten.

* Repor eller morka flackar pa ytan
paverkar inte hallens funktion.

* Rengor hallens yta med lampligt
rengéringsmedel.

* Anvand en speciell skrapa for glaset.

8.2 Rengdring av hallen

» Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat som

innehaller socker, annars kan dessa
orsaka skador pa hallen. Var forsiktig
och undvik brannskador. Satt
specialskrapan snett mot glasytan och
for bladet 6ver ytan.

* Ta bort nar héllen svalnat
tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Rengoér hallen med en
fuktig duk och icke slipande
rengdringsmedel. Efter rengoring,
torka hallen med en mjuk trasa.

* Ta bort missfargning pa blank
metall: anvand en I6sning av vatten
och vinager och rengor glasytan med
en trasa.

9. UGN - DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Séatta pa och stéanga av
ugnen

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att
valja en ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att valja
temperatur.

Lampan tdnds nar ugnen ar igang.

3. Stall vreden for ugnsfunktioner och
temperaturen i Off-laget (Av) for att
stdnga av ugnen.

9.2 Sakerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska
eller om det finns felaktiga komponenter,

kan en farlig 6verhettning uppsta. For att
férhindra detta har ugnen en
sakerhetstermostat som stanger av
stromtillférseln. Ugnen sétts pa igen
automatiskt nar temperaturen sjunker.

9.3 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas kylflakten pa
automatiskt for att halla ugnens ytor
svala. Om du stanger av ugnen, se till att
vreden for ugnsfunktioner saval som
temperaturen &r i avstangt Iage. Annars
kommer kylflakten att fortsatta att ga.



9.4 Ugnsfunktioner
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Symbol Ugnsfunktioner  Anvandning
0 Av-lage Ugnen ar avstangd.
6 Ugnsbelysning For att tdnda lampan utan att anvanda en tillag-
N ningsfunktion.
PlusSteam For att tillsatta fukt under tillagningen. For att fa

=Y

den ratta fargen och krispigheten under gradd-
ning. For att fa ratten saftigare under uppvarm-
ning. For att konservera frukt eller gronsaker.

=Y

Latt varmluft

For tillagning av méra, saftiga stekar eller for att
torka frukt och gronsaker.

Undervarme

For bakning av kakor med knaprig botten.

Traditionell tillag-
ning (med over-
och undervarme)

Bakning och stekning pa en ugnsniva.

= Snabbgrillning For att grilla tunna matvaror i stora mangder
och rosta bréd.

= Varmluftsgrillning Varmluftsstekning pa férsta ugnsnivan fér stérre

¥ kottstycken eller fagelkott med ben. For att bry-

na och gora gratanger.

Varmluftstillag-
ning

Ugnssteka eller tillaga mat som kréaver samma
tillagningstemperatur, pa flera nivaer i ugnen,
utan att aromerna blandas.

<] [

Baka med anga

Denna funktion ar for att spara energi under till-
agningen. For tillagningsinstruktioner, se kapit-
let "Rad och tips”, Baka med anga. Ugnsluckan
ska hallas stangd under tillagningen sa att funk-
tionen inte avbryts och ugnen fungerar med
hdégsta méjliga energieffektivitet. Nar du anvan-
der den har funktionen kan temperaturen i ug-
nen skilja sig fran installd temperatur. Varmeef-
fekten kan minskas. For allm&nna rekommen-
dationer om energibesparing, se kapitlet "Ener-
gieffektivitet”, Ugn — Energibesparing. Avsikten
med denna funktion ar uppfyllande av energief-
fektivitetsklassning enligt EN 60350-1.

Tillagning med
varmluft

Baka pa upp till tva nivaer samtidigt och for att
torka mat. Stall in temperaturen pa 20 - 40 °C
lagre an for Traditionell tillagning (med over-
och undervarme).
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Symbol Ugnsfunktioner  Anvandning
Upptining For att tina mat (gronsaker och frukt). Uppti-
s04 ningstiden beror pa méngden och storleken pa

den frysta maten.

9.5 Aktivera funktionen: Plus Steam-knappen fungerar bara
PlusSteam tillsammans med funktionen:
PlusSteam.
Den har funktionen ger battre fuktighet Indikatorn ténds.
under tillagning. 5. Vrid temperaturvredet for att valja
temperatur.
VAR_NlNG,! . 6. Lagg i maten i ugnen och stang
De"t finns risk for . ugnsluckan.
brannskador och skador pa R
. Fyll inte pa ugnens
Anga som slapps ut kan orsaka botten med vatten nar
bréannskador: ugnen ar igang eller nar

+  Oppna inte luckan nar funktionen ar den fortfarande &r varm.

igang: PlusSteam. 7. For att stdnga av produkten, tryck pa
* Oppna ugnsluckan forsiktigt nar Plus Steam-knappen [, vrid vredet

funktionen har varit pa: PlusSteam. for ugnsfunktioner och temperatur till

Se avsnittet "Rad och tips". av-laget.
@ P Plus Steam-knappens indikator slocknar.
8. Ta bort vatten fran ugnsutrymmets

1. Oppna ugnsluckan. botten.
2. Fyll botten med kranvatten. VARNING!

Ugnsutrymmets halighet rymmer max Se till att ugnen &r kall

250 ml. o } innan du tar bort

Vattnet ska fyllas pa innan du satter eventuellt kvarvarande

pa férvéarmning och nér ugnen &r kall. vatten fran ugnens
3. Stall in funktionen: PlusSteam [@18¢. botten.

4. Tryck pa Plus Steam- knappen

10. UGN - KLOCKFUNKTIONER

10.1 Display

A B A C A. Klockfunktioner
|
|

| B Timer
l ©
7

C. Indikator f6r matlagningstermometer

O
D
1)
1)
o




10.2 Knappar
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Knapp Funktion Beskrivning
—_ MINUS Gor sa har for att stalla in tiden.
@ KLOCKA For att stélla in en klockfunktion.
+ PLUS Gor sa har for att stalla in tiden.
& Plus Steam Aktivera funktionen: PlusSteam.

10.3 Tabell 6ver klockfunktioner

Klockfunktion

Anvandning

@  KLOCKSLAG

For att stalla in, andra eller kontrollera tiden.

|>| TILLAGNINGS-
TID

For att stalla in hur lange ugnen ska vara paslagen.

[\  TIDUR

For att stalla in en tid som raknas ned. Denna funktion

paverkar inte ugnens funktion. TIDURET kan stallas in
nar som helst, &ven nar ugnen ar avstangd.

10.4 Stélla in KOKTID

1. Stall in ugnsfunktion och temperatur.

2. Tryck pa @ flera ganger tills 21
borjar blinkar.

3. Tryck pa ~+ eller — for att stélla in
KOKTIDEN.

Displayen visar =1

4. En ljudsignal hors och |_)| blinkar nar
sluttiden uppnatts. Produkten stangs
av automatiskt.

5. Tryck pa valfri knapp for att stdnga
av ljudsignalen.

6. Vrid vredet for ugnsfunktioner och
vredet for temperaturen till avstéangt
lage.

10.5 Stélla in SIGNALUR

1. Tryck pa @ flera ganger tills Q
borjar blinkar.

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

2. Tryck pa =+ eller — for att stalla in
Onskad tid.

Signaluret startar automatiskt efter fem

sekunder.

3. En ljudsignal hors nér tillagningstiden
uppnatts. Tryck pa valfri knapp for att
sténga av ljudsignalen.

4. Vrid vredet for ugnsfunktioner och
vredet for temperaturen till avstangt
lage.

10.6 Avbryta klockfunktionerna
1. Tryck flera ganger pa @ tills dnskad

funktionslampa borjar blinka.

2. Tryck pa och hallin —.
Klockfunktionen slacks inom nagra
sekunder.

11. UGN - ANVANDNING AV TILLBEHOR

11.1 Sétta in tillbehor

Galler:
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Satt gallret mellan stegparen pa énskad

niva.
Plat:

Tryck inte in bakplaten hela
vagen till ugnens bakre
vagg. Detta férhindrar
varmen fran att cirkulera runt
platen. Maten kan bli brand,
sarskilt pa platens bakre del.

Satt in bakplaten eller langpannan
mellan stegparet pa ugnsstegen.
Kontrollera att det inte vidror ugnens
bakre vagg.

Galler och langpanna tillsammans:

For in langpannan mellan skenorna pa
hyllstéden och ugnsgallret pa skenorna
ovan.

11.2 Utdragbara
bakplatsskenor

@ Du kan montera
teleskopskenorna pa olika

nivaer, forutom niva 4.

Montera teleskopskenorna

1.
2.

Vrid teleskopskenan cirka 90°.

For sparren pa teleskopskenans
bakre del pa hyllstddets skena. Se till
att du satter skenan pa ratt sida i
ugnen.

Vrid skenan till ratt lage.
Stoppelementet som finns i ena
anden av teleskopskenan maste
peka uppat.

Tryck skenan hela vagen till ugnens
bakvagg.

Tryck teleskopskenans framre del
mot hyllstddsskenan. Det hérs ett
klick nar sparren framtill 1ases.

GOr pa samma satt for att montera
den andra teleskopskenan. Se till att
bada teleskopskenorna &ar placerade
pa samma niva.

Ta bort teleskopskenorna

1.

Tryck och hall in sparren pa
framsidan av teleskopskenan.



/
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2. Dra ut skenans framre del fran
hyllstddet.

3. Vrid teleskopskenan cirka 90°.

4. Dra ut skenans bakre del fran
hyllstddet.

5. Gor pa samma sétt for att ta bort den
andra teleskopskenan.

11.3 Teleskopskenor — isattning
av tillbehor

Med teleskopskenorna kan du lattare
satta in och ta ut ugnsstegarna.

FORSIKTIGHET!

Diska inte teleskopskenorna
i diskmaskinen. Smorj inte
teleskopskenorna.

FORSIKTIGHET!

Du maste skjuta tillbaka
teleskopskenorna helt i
ugnen innan du stéanger
ugnsluckan.

AN

Galler:

= j

v/\

Langpanna:

Satt langpannan i teleskopskenorna.
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?

=

\

Galler och langpanna tillsammans:

\

Satt gallret och langpannan pa
teleskopskenorna.

}&W

11.4 Anvénda
matlagningstermometern

Matlagningstermometern mater
innertemperaturen vid tillagning av kott.

Tva temperaturer behdver stallas in:

» Ugnstemperaturen.
* Innertemperaturen.

FORSIKTIGHET!
Anvand endast
matlagningstermometern
som medfdljer produkten
eller originalreservdelar.

1. Satt in kontakten till
matlagningstermometern i uttaget pa
sidan av produkten.

Kontrollampan for

matlagningstermometern Vi blinkar.

2. Sattin spetsen pa
matlagningstermometern i mitten av
kottet.
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3. Tryck pa +. eller —-knappen for att
stalla in innertemperaturen. Du kan
stélla in temperaturen mellan 30 °C
och 99 °C.

4. Valj ugnsfunktion och
ugnstemperatur.

En ljudsignal hors i tvd minuter nar kottet

uppnatt den installda innertemperaturen.

12. UGN - RAD OCH TIPS

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

@ Temperaturerna och
graddningstiderna i

tabellerna ar endast
riktvarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

12.1 Allman information

Produkten har fyra hyllpositioner. Rakna
hylinivaerna nedifran.

Produkten har ett specialsystem som goér
att luften cirkulerar och ateranvander
angan. Med det har systemet kan man
tillaga i anga, vilket gor att maten saftig
inuti och krispig pa utsidan. Det gor att
tillagningstiden och energiatgangen
minskas till ett minimum.

Fukt kan kondensera i produkten eller pa
ugnsluckans glas. Det ar helt normalt.
Sta inte for nara produkten nar luckan
o6ppnas under tillagning. For att minska

Tryck pa en knapp for att stdnga av

signalen.

5. Stang av produkten.

6. Ta ut matlagningstermometerns
kontakt ur uttaget. Ta ut kottet ur
produkten.

Om kottet har stekts som du dnskar, utfor

ovanstaende pa nytt och stall in en hogre

innertemperatur.

Du kan andra temperaturen nar som

helst under tillagningen. Tryck pa @ for
att andra innertemperaturen.

VARNING!

Var forsiktig nar du tar ut
matlagningstermometerns
spets och kontakt.
Matlagningstermometern ar
varm. Det finns risk for att du
branner dig.

kondensen kan man lata produkten vara
igang i 10 minuter fore tillagning.

Ta bort fukten efter varje anvandning.

Satt ingenting direkt pa produktens
botten och 1agg heller inget
aluminiumfolie pa nagra tillbehor i
produkten under tillagning. Detta kan
paverka bakningsresultatet och skada
emaljen.

12.2 Graddning

For férsta graddningen, anvand den
lagre temperaturen.

Du kan férlanga graddningstiden med
10-15 minuter om du bakar pa mer an
en niva.

Bakverk vid olika nivaer blir inte alltid lika
bruna. Du behdéver inte andra
ugnstemperaturen om de blir olika bruna.
Detta jamnar ut sig under bakningen.

Platarna i ugnen kan vrida sig under
bakning. Nar platarna kallnar igen atertar
de sin normala form.



12.3 Baka kakor

Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av den
instéllda tillagningstiden har gatt.

Om du anvéander tva bakplatar samtidigt,
se till att det finns en ledig falsniva
mellan dem.

12.4 Tillagning av koétt och fisk

Anvand en djup form for mat med fett i
for att forhindra stank som inte gar att ta
bort.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man halla lite
vatten i den djupa formen. For att
forhindra rokkondens, tillsatt lite vatten
varje gang det tar slut.
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12.5 Tillagningstider

Tillagningstiderna beror pa vilken typ av
mat som ska tillagas samt dess
konsistens och volym.

| bérjan rekommenderar vi att man
Overvakafar maten under tillagningen.
Hitta de basta installningarna (varme,
tillagningstid, etc.) for dina kokkarl,
recept och volymer nar du anvander
produkten.

12.6 PlusSteam [@8: +

@ Innan du satter pa
férvarmning och nar ugnen
ar kall, fyll pa vatten.

Se "Aktivera funktionen: PlusSteam

Bakning
Livsmedel  Vatteni ut- Temperatur Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
rymmets (°C)
upphdjning
(ml)
Vitt br6d1) 100 180 35-40 2 Anvand bakpla-
ten.
Vita bullar?) 100 200 20-25 2 Anvand bakpla-
ten.
Hemgjord 100 230 10-20 1 Anvand bakpla-
pizza1) ten.
Focaccial 100 190-210 20-25 1 Anvand bakpla-
ten.
Cookies, 100 150-180 10-20 2 Anvand bakpla-
scones, ten.
croissant)
Plommon- 100 180 20 2 Anvand kakform.
kaka, appel-
paj, kanel-
bullar1)

1) Férvarm i en tom ugn i 5 minuter fore tillagning.
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Tillaga mat direkt fran frysen

Livsmedel Vatteni ut- Temperatur Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
rymmets (°C)
upphdjning
(ml)
Fryst piz- 150 200-210 10-20 2 Anvand gallret.
zal)
Fryst crois- 150 160-170 25-30 2 Anvand bakpla-
sant?) ten.
1) Férvarm i en tom ugn i 10 minuter fore tillagning.
Sous-vide-tillagning
Livsmedel Vatteniut-  Temperatur Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
rymmets (°C)
upphdjning
(ml)
Franskbréd 100 110 15-25 2 Anvand bakpla-
ten.
Franskbul- 100 110 10-20 2 Anvand bakpla-
lar ten.
Hemgjord 100 110 15-25 2 Anvand bakpla-
pizza ten.
Focaccia 100 110 10-20 2 Anvand bakpla-
ten.
Gronsaker 100 110 15-25 2 Anvand bakpla-
ten.
Ris 100 110 15-25 2 Anvand bakpla-
ten.
Pasta 100 110 15-25 2 Anvand bakpla-
ten.
Kott 100 110 15-25 2 Anvand bakpla-
ten.
Stekning
Livsmedel Vatteniut-  Temperatur Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
rymmets (°C)
upphéjning
(ml)
Flaskstek 200 180 65 - 80 2 Anvand gallret
och bakplaten.
Engelsk 200 200 50 - 60 2 Anvand gallret
rostbiff och bakplaten.
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Livsmedel Vatteniut-  Temperatur Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
rymmets (°C)
upphojning
(ml)
Kyckling 200 210 60 - 80 2 Anvand gallret
och bakplaten.
Grillad kal- 200 200 70-90 2 Anvand gallret
kon och bakplaten.

12.7 Konservering (@8 +

VARNING!

Det finns risk for
brannskador och skador pa
produkten.

Anvand enbart konserveringsburkar

burken utan att forsluta dem
hermetiskt.

Burkarna far inte réra vid varandra.
Hall 1/2 liter vatten pa bakplaten och
1/4 liter vatten i ugnen for att fa
tillrackligt med fukt i ugnen.

Valj PlusSteam-funktionen och stall in
ratt temperatur, enligt tabellen nedan.

av samma matt som finns att kdpa.
» Satt inte mer 8n sex halvliters burkar

pa platen.

* Fyll burkarna jamnt, men lamna 1 cm
overst i burken. Lat locken ligga pa

Torkad frukt

» Burkarna kan forslutas hermetiskt
endast nar funktionen ar avstangd.

Livsmedel Temperatur Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
(°C)
Jordgubbar/blabar/hallon 160 25-30 1 Anvand bak-
platen.
Stenfrukt
Livsmedel Temperatur Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
(°C)
Paron/kvitten/plommon 160 35-40 1 Anvand bak-
platen.
Mjuka gronsaker
Livsmedel Temperatur Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
(°C)
Zucchini/aubergine/Iok/ 160 30 - 35 1 Anvand bak-
tomater platen.
Inlagda grénsaker
Livsmedel Temperatur Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
(°C)
Morétter/inlagda gronsa- 160 35-45 1 Anvand bak-

ker/kalrot/selleri

platen.
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12.8 Latt varmluft (@18
Torkning

Livsmedel Temperatur Tid (t) Ugnsniva

©) 1 position 2 positioner
Gronsaker
Bonor 60 - 70 7-9 2 1/3
Hackad paprika 60 - 70 10-12 2 1/3
Soppgronsaker 60 - 70 9-11 2 1/3
S.kL.Jrna cham- 50 -60 13-15 2 1/3
pinjoner
Orter 40 - 50 3-5 2 1/3
Frukt
Plommonihal- 60 -70 11-13 2 1/3
vor
Aprikoserihal- 60 -70 9-11 2 1/3
vor
Appelskivor 60 - 70 6-8 2 1/3
Paron i skivor 60 - 70 7-10 2 1/3

Lagtemperaturstekning

Livsmedel Vikt (kg) Bryna varje Temperatur Ugnsniva Tid (min)
sida (min)  (°C)

Notkott

Filé, rosa 1.0-1.5 2 80-100 2 60 - 90

Rostbiff, rosa 1.5-2.0 4 80-100 2 160 - 200

Kalvkott

Filé rosé 1.0-1.5 2 80-100 2 50 - 90

Stek, i ett stycke 1.5-2.0 80-100 2 100 - 160

Kalvstek, medi- 1.5-2.0 80 -100 2 100 - 160

um

Flask

Filé rosé 1.0-1.5 2 80-100 2 60 - 100

Stek, i ett stycke 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160

Grisstek, medi- 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160

um
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Graddning
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Ugnsniva
Tunn kaka 160 - 170 25-35 2
Jastkaka med apple 170 - 190 45 - 55 3
Kaka i langpanna 170 - 180 35-45 2
Smulpaj 170 - 190 50 - 60 3
Cheese cake 170 - 190 60 -70 2
Bondbrod 190 - 210 50 - 60 2
Ungersk valnétsdessert 165 - 175 35-45 2
Ungersk valnétsdessert - tra- 165 - 175 35-45 2
ditionell
Jasta bullar 180 - 200 15-25 2
Rulltarta 150 - 170 15 - 25 2
Quiche Lorraine 215 -225 45 -55 2
Stekning
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Ugnsniva
Halv kyckling 210 - 230 35-50 2
Flaskkotlett 190 - 210 30-35 3
Fisk, hel 200 - 220 40-70 2
12.10 Snabbagrillning &
Livsmedel Temperatur (°C)  Tid (min) Ugnsniva
Halv kyckling 230 50 - 60 2
Flaskkotlett 230 40 - 50 3
Grilla bacon 250 17-25 2
Korv 250 20 - 30 2
Nétstek: medium 230 25-35 2
12.11 Varmluftsgrilining
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Ugnsniva
Halv kyckling 200 50 - 60 2
Kyckling 250 55 - 60 2
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Livsmedel Temperatur (°C)  Tid (min) Ugnsniva
Kycklingvingar 230 30-40 2
Flaskkotlett 230 40 - 50 2
Notstek: valstekt 250 35-40 2
12.12 Varmluftstillagning

Graddning

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Ugnsniva
Fylld jastkaka 150 - 160 20 - 30 2
Tartbotten 170 - 190 30-40 2
Schweizisk appelkaka 180 - 200 35-45 2
Julkaka 150 - 160 40 - 50 2
Sandkaka 170 - 190 50 - 60 2
Maranger 110 - 120 30-40 2
Potatisgratang 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30 - 50 2
Makaronipudding 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
Stekning

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Ugnsniva
Hel kyckling 200 - 220 55 - 65 2
Flaskstek 170 - 180 45 - 50 2
12.13 Baka med anga ¥

Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugns-  Tillbehor

ratur niva
(°C)

Brod och pizza

Bullar 190 25-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Franskbullar 200 40 - 45 2 bakplat eller grill-/langpanna

Fryst pizza 350 g 190 25-35

2 galler

Kakor pa en bakplat

Rulltarta 180 20-30

2 bakplat eller grill-/langpanna
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Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugns- Tillbehor

ratur niva

(°C)
Brownie 180 35-45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kakor i burk
Suffle 210 35-45 2 sex keramiska ramekiner pa

galler

Sockerkaksbotten 180 25-35 2 flan-form pa galler
Sockerkaka 150 35-45 2 kakburk pa galler
Fisk
Fisk i pasar 300 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Hel fisk, 200 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fiskfilé, 300 g 180 30-40 2 pizzaform pa galler
Kott
Kott i pase 250 g 200 35-45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kottspett 500 g 200 30-40 2 bakplat eller grill-/langpanna

Sma bakade godsaker

Cookies 170 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Macroner 170 40 - 50 2 bakplat eller grill-/langpanna
Muffins 180 30-40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Crackers 160 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Mordegskakor 140 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Tarteletter 170 20 - 30 2 bakplat eller grill-/ldangpanna
Vegetarian

Blandade gronsaker 200 20-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
i pase 400 g

Omelett 200 30 - 40 2 pizzaform pa galler
Gronsaker pa plat 190 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
700 g

12.14 Tillagning med varmluft

Bakning

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Ugnsniva
Tunn kaka 140 - 160 40-50 1+3
Jasta bullar 190 - 210 10-20 1+3
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Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Ugnsniva
Maranger 100 - 120 55 -65 1+3
Smérkaka 150 - 170 20 - 30 1+3
Pizza 200 - 220 35-45 1+3
12.15 Information fér provningsinstitut
Livsmedel Funktion Tempe-  Tillbehor Ugnsni- Tid
ratur (°C) va (min)

Smakakor, 16 st/ Traditionell till- 160 bakplat 3 20-30
plat agning (med

dver- och un-

dervarme)
Smakakor, 16 st/  Varmluftstil- 150 bakplat 3 20-30
plat lagning
Smakakor, 16 st/ Tillagning 160 bakplat 1+3 30-40
plat med varmluft
Appelpaj (2 formar  Traditionell till- 190 Galler 1 65-75
@20 cm, diagonalt agning (med
placerade) Over- och un-

dervarme)
Appelpaj (2 formar  Varmluftstil- 180 Galler 2 70 - 80
@20 cm, diagonalt lagning
placerade)
Sockerkaka utan Traditionell till- 180 Galler 2 20 - 30
fett agning (med

Over- och un-

dervarme)
Sockerkaka utan Varmluftstil- 160 Galler 2 25-35
fett lagning
Sockerkaka utan Tillagning 170 Galler 1+3 30 -40
fett med varmluft
Smabrdd / mérdeg- Traditionell till- 140 bakplat 3 15-30
skakor agning (med

Over- och un-

dervarme)
Smabrdd / mérdeg- Varmluftstil- 140 bakplat 3 20-30
skakor lagning
Smabrdd / moérdeg- Tillagning 140 bakplat 1+3 15-30
skakor med varmluft
Rostat brod Snabbgrillning 250 Galler 3 5-10
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Livsmedel Funktion

Tempe-
ratur (°C) va

Tillbehor Ugnsni- Tid

(min)

Hamburgare av 250

nétkott)

Varmluftsgrill-
ning

15-20
forsta si-
dan; 15—
20 and-
ra sidan

galler eller 3
grill-/langpanna

1) Forvarm i ugnen i 10 minuter

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

13.1 Rengodring

Rengodr ugnens framsida med en mjuk
trasa med varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel.

Anvand ett sarskilt rengéringsmedel for
att rengdra metallytor.

Rengodr ugnen invandigt efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling eller
andra matrester kan leda till eldsvada.
Risken ar hogre for grillpannan.

Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand en mjuk trasa med varmt vatten
och ett rengdringsmedel. Diska inte
tillbehdren i diskmaskin.

Ta bort envisa flackar med speciell
ugnsrengdring.

Anvand inte rengdringsmedel med
slipeffekt eller vassa foremal nar du
rengor SuperClean-tillbehdren och .

13.2 Ugnar i rostfritt stal eller
aluminium

Rengor ugnsluckan endast med en fuktig
trasa eller svamp. Torka med en mjuk
trasa.

Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt for rengoéring
eftersom de kan skada ugnens ytor.
Rengdr ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

13. UGN — UNDERHALL OCH RENGORING

13.3 Rengoring av
ugnsutrymmets botten

Rengdringsproceduren tar bort
kalkstensbelaggningar fran botten efter
en angkokning.

@

Vi rekommenderar att du
utfor rengoringsproceduren
atminstone var 5:e till var
10:e anvandning av
funktionen: PlusSteam.

1. Hall 250 ml vit vinager i
ugnutrymmets botten.
Anvand hogst 6 % vinager utan orter.

2. Latvinagern losa upp
kalkstensresterna i
omgivningstemperatur under 30
minuter.

3. Gor rent ugnsutrymmet med
varmvatten och en mjuk trasa.

13.4 Ta bort ugnsstegarna

Vid rengdring av ugnen ska
ugnsstegarna tas bort.

FORSIKTIGHET!
Var forsiktig nar du
avlagsnar ugnsstegarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.
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ta bort den.

v

_

S

Satt tillb
ordning.

aka det du tagit bort i omvand

13.5 Hur man avlagsnar grillen

VARNING!

Stang av produkten innan du
tar bort varmeelementet. Se
till att ugnen ar kall. Det finns
risk for brannskador.

Ta bort ugnsstegarna.

Du kan ta bort varmeelementet for att
|attare rengdra ugnstaket.

1. Ta bort skruven som haller fast
varmeelementet. Anvand en

skru

vmejsel forsta gangen.

2. Dra

forsiktigt varmeelementet nedat.

3. Rengor ugnstaket med en mjuk trasa
och varmt vatten och ett
rengdringsmedel. Lat torka.

Satt tillbaka varmeelementet i omvand

ordning.

Satt tillbaka ugnsstegarna.

AN

VARNING!

Kontrollera att
varmeelementet ar korrekt
installerat och inte faller ned.

13.6 Demontering och
montering av luckglasen

Du kan ta bort luckglasen pa insidan och
rengdra dem. Antalet luckglas skiljer sig
mellan olika modeller.

AN

VARNING!

Lat ugnsluckan sta pa glant
under rengdringsprocessen.
Nar du 6ppnar den helt kan
den oavsiktligen sténgas och
eventuellt orsaka skador.

VARNING!
Anvand inte ugnen utan
glasrutorna.

1. Oppna luckan tills den star i en vinkel
pa ungefar 30°. Luckan star av sig
sjalv nar den star pa glant.



2. Tatag i lucklisten (B) pa bada
sidorna av luckans Ovre kant och
tryck inat for att frigéra klamlaset.

3. Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

VARNING!

Nar du tar ut luckglasen
forsdker ugnsluckan
stdnga sig.

4. Halli 6vre kanten av luckglasen och
dra upp dem ett i taget.

5. Rengor glasrutorna med vatten och
lite diskmedel. Torka luckglaset
noga.

Satt tillbaka luckglasen i ugnsluckan nar

rengdringen ar klar. Utfér stegen ovan i

omvand ordning. Satt i det mindre

ugnsglaset forst och sedan det storre.

C FORSIKTIGHET!
Se till att du satter dit det
inre ugnsglaset ordentligt pa
sin plats.
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13.7 Ta bort férvaringsladan

VARNING!

Forvara inte lattantandliga
féremal (t.ex.
rengdringsmaterial,
plastpasar, ugnsvantar,
papper eller
rengoringssprayer) i
férvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het
nar du anvander ugnen. Risk
foér brand.

Forvaringsladan under ugnen kan tas
bort for rengoring.

1. Dra ut férvaringsladan sa langt det
gar.

2. Lyft forsiktigt forvaringsladan uppat.
3. Dra utladan helt.

For att satta fast forvaringsladan, folj
stegen ovan i motsatt ordning.

13.8 Byte av lampan

VARNING!
Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

1. Stang av ugnen. Vanta tills ugnen ar
kall.

2. Koppla bort ugnen fran eluttaget.

3. Lagg en trasa i botten av
ugnsutrymmet.

Bakre lampan

1. Vrid lampans glaskapa for att
avlagsna den.

2. Rengdr glasskyddet.

3. Byt ut lampan mot en passande som
ar varmetalig upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka glasskyddet.
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14. FELSOKNING

VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

14.1 Om produkten inte fungerar ...

Problem

Majlig orsak

Lésning

Jag kan inte sétta pa pro-
dukten.

Produkten ar inte ansluten
till stromforsorjningen eller
den ar ansluten pa fel sétt.

Kontrollera att produkten
ar korrekt ansluten till
stromforsorjningen.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Det gar inte att aktivera el-
ler anvanda hallen.

Sakringen har gatt.

Satt pa hallen igen och
stall in varmelaget for
mindre an 10 sekunder.

Det finns vatten eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

Den automatiska uppvarm-
ningsfunktionen aktiveras
inte.

Zonen ar het.

Lat zonen bli tillrackligt
sval.

Det hogsta varmelaget ar
installt.

Det hogsta varmelaget har
samma effekt som funktio-
nen.

Varmelaget andras mellan
tva nivaer.

Effektfunktionen ar pasla-
gen.

Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

B tands.

Den automatiska avstang-
ningen har aktiverats.

Stang av hallen och satt pa
den igen.

tands.

Det star inget kokkarl pa
zonen.

Stall ett kokkarl pa zonen.

Fel kokkarl.

Anvand ratt typ av kokkarl.
Se avsnittet "Rad och tips".

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for zo-
nen.

Anvand kokkarl med ratt
matt.
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Problem Méjlig orsak Losning
Ers Det har uppstatt ett fel pa  Sténg av hallen. Ta bort

hallen eftersom ett kokkarl
har kokat torrt. Automatisk
avstangning och éverhet-
tningsskydd fér zonerna ar
igang.

det heta kokkéarlet. Sla pa
zonen igen efter ca 30 se-
kunder. Om det berodde
pa kokkarlet forsvinner fel-
meddelandet. Restvar-
meindikatorn ar fortfarande
tand. Lat kokkarlet bli till-
rackligt svalt. Kontrollera
om kokkarlet ar kompati-
belt med hallen.

Se avsnittet "Rad och tips".

Ugnen varms inte upp.

Ugnen &r avstangd.

Satta pa ugnen.

Noédvandiga installningar
ar inte gjorda.

Kontrollera att ratt install-
ningar gjorts.

Klockan ar inte stalld.

Stall klockan.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Anga och kondens avsitts
pa maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i
ugnen.

Lat inte matratter sta i ug-
nen langre én 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar.

Matlagningstermometern
fungerar inte.

Kontakten till matlagnings-
termometern &r inte ratt
isatt i uttaget.

Satt in matlagningstermo-
meterns kontakt sa langt in
i uttaget det gar.

Tillagningen av matratter
tar for lang tid eller gar for
fort.

Temperaturen ar for lag el-
ler for hog.

Justera vid behov tempe-
raturen. Folj instruktioner-
na i manualen.

Pa displayen visas ett fel-
meddelande som inte star i
tabellen.

Det foreligger ett elektriskt
fel.

Stang av produkten via
hushallets sékring eller sa-
kerhetsbrytaren i sakrings-
skapet och sla pa den
igen.

Kontakta kundtjanst om
felmeddelandet visas pa
displayen igen.

Displayen visar "12.00".

Det har varit stromavbrott.

Stall klockan.

Det blev inte bra nar jag
anvande funktionen: Plus-
Steam.

Du aktiverade inte Plus-
Steam-funktionen.

Se "Aktivera funktionen:
PlusSteam".

Du fyllde inte pa bottens-
kalen med vatten.

Se "Aktivera funktionen:
PlusSteam".

Du aktiverade inte Plus-
Steam-funktionen korrekt
med Plus Steam-knappen.

Se "Aktivera funktionen:
PlusSteam".
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Problem

Méjlig orsak

Lésning

Du vill aktivera Latt varm-

luft-funktionen men indika-
torn fér Plus Steam-knap-

pen ar tand.

Funktionen PlusSteam
kors.

Tryck pa Plus Steam-knap-

pen @ for att stoppa Plus-
Steam-funktionen.

Vattnet i bottenskalen ko-
kar inte.

Temperaturen ar for lag.

Stall in temperaturen till at-
minstone 110 °C.
Se avsnittet "Rad och tips".

Vattnet rinner ut ur bot-
tenskalen.

Det ar for mycket vatten i
bottenskalen.

Sténg av ugnen och se till
att den ar helt kall. Ta bort
vattnet med en svamp eller
en disktrasa. Tillsatt ratt
mangd vatten i bottenska-
len. Se den specifika pro-
ceduren.

14.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan

avhjalpa felet.

Nodvandig information som servicecentret behover finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran

ugnsutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

15. ENERGIEFFEKTIVITET

15.1 Produktinformation enligt EU 66/2014

Modellidenti-  LKI561400W

fiering LKI561400X

Typ av hall Hall inuti fristaende spis

Antal kokzo- 4

ner

Uppvarm- Induktion

ningsmetod

Diameter pa  Vanster bak 21,0 cm

runda kokzo-  Hoger bak 14,0 cm

ner (9) Hoger fram 18,0 cm
Vanster fram 14,0 cm
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Energiforbruk- Vanster bak 193,0 Wh/kg
ning per kok-  Hoger bak 180,0 Wh/kg
zon (EC elec- Hoger fram 184,0 Wh/kg
tric cooking)  Vanster fram 182,0 Wh/kg
Energiférbrukning pa hallen (EC electric hob) 184,8 Wh/kg
EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk - « Satt om mojligt alltid ett lock pa
Del 2: Hallar - Metoder for matning av kokkarlet.
prestanda. + Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.
15.2 Hall - Energibesparing + Stall ett mindre kokkéarl pa mindre
o kokzoner.
Du kan spara energi vid . « Stall kokkérlet i mitten av kokzonen.
vardagsmatlagningen om du foljer + Anvéand restvarmen fér att halla maten

nedanstaende tips.

* Varm bara upp den mangd vatten du
behover.

15.3 Produktinformation for ugnar och produktilnformationsblad*

varm eller for att smalta den.

Leverantérens namn Electrolux

_— LKI561400W 943005275
LioeiEllieBs e LKI561400X 943005276
Energieffektivitetsindex 94.9
Energieffektivitetsklass A

Energiférbrukning med en standardratt, éver/
undervarme

0,84 kWh/cykel

Energiférbrukning med en standardréatt, varmluft

0,75 kWh/cykel

Antal kaviteter 1
Varmekalla Elektricitet
Ljudstyrka 58 |
Typ av ugn Ugn inuti fristaende spis
LKI561400W 58.0 kg
Massa
LKI561400X 50.0 kg

* Fér Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagor-

na A och B.
For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter for hushallsbruk - Del 1: Omraden,

ugnar, angugnar och grillar - Funktionsprovning.
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15.4 Ugn - Energibesparing
Denna ugn har funktioner

som mojliggor
energibesparing under
tillagningen.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen &r paslagen. Oppna
inte luckan for ofta under tillagningen.
Hall luckans tatningslist &r ren och
kontrollera att den sitter ratt och
ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre
energieffektivitet.

Om mojligt, undvik att férvarma ugnen
fore tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera ratter for samma
tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om mojligt, anvand varmluftsfunktionen
for att spara energi.

16. MILJOSKYDD

é\tervinn material med symbolen L,.\‘-)
Atervinn férpackningen genom att
placera den i [ampligt kéarl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid an 30
minuter, sank ugnstemperaturen med
minst 3—10 minuter innan tillagningen
avslutas. Tillagningen fortsatter med
ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.

Varmhallning

Valj lagsta majliga temperaturinstallining
for att anvanda restvarme och halla
maten varm.

Baka med anga

Denna funktion anvands for att spara
energi under tillagningen. Fér mer
information, se Ugnsfunktioner,
kapitlet "Ugn - Daglig anvandning”.

produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al. Powstancéw Slaskich 26, 30-570

Krakow, Poland
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